RESTAURACE

Svatomartinske menu

11. 11. 2026 A
Wall

GUSTO

Predkrm

PARFAIT Z HUSICH JATER
s peCenou Cervenou fepou, malinami,
prazenym liskovymi ofisky a zitnymi krutony

SALATOVY BAR
s variaci dresink( a domacim pecivem

Hlawvni chod

HOUBOVE RISOTTO
s pecenou dyni hokaido, tykvovym olejem
a parmazanovym chipsem

SMAZENY CANDAT V PANKO STROUHANCE

na bramborovém salatu s ancovickami, kapary
a bylinkovou majonézou

KONFITOVANE HUSI STEHNO
na Cerveném zeli se Svestkami, Cervenym vinem
a bramborovou kroketou s tymidnem

Dezert

PODZIMNI SAD
pecena jablka s vanilkovym krémem, skoficovym crumble,
ofechovym karamelem a hruskovym sorbetem

Vecerni menu pro Vds pripravil séf smeny Miroslav Pospisil se soym tymem

doporucujeme: ONT05KE 0,751 550 K&

BIO Donauveltliner 2025, Weingut Neustifter, Poysdorf
BIO Mazerato 2025 — Modry Portugal, Weingut Neustifter, Poysdorf

POKRMY OBSAHUIJI ALERGENY. INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA
VYZADANI ZAKAZNIKA.

cena 3-chodového menu véetné salatového baru 1090 K& /1 os

Vazeni hosté, radi bychom Vds pozddali o dodrZeni dress codu Smart Casual. Dékujeme Vam.



