PREJEME VAM

AUGUSTINIANSKY DUM

dobrou chut

VSECHNY POKRMY OBSAHUJ{ ALERGENY.

INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA
NA VYZADAN{ ZAKAZNIKA.




PREDKRMY

Tatarak z kachnich prsou
s kapary, angrestem, karamelizovanym Cervenym zelim
a bylinkovym olejem
275 K¢é
Tunak sashimi
s avokadovym krémem, mangem, bilou redkvi
a kokosovou zmrzlinou
295 K¢

POLEVKY

Hraskovo-matové gazpacho
s citrusovym krémem, kesu orisky a parmazanovym crumble

165 K¢
Vyvar z ohanky
s hovézim tartarem, soba nudlemi, pufovanou pohankou a rerichou
165 K¢

HLAVNI CHODY

Michany listovy salat
s melounem, avokadem, jahodami, medovymi krutony
a koriandrovo-limetovym vinaigrette

245 K¢é
(+ porce mozzarella syru)
135 K¢
(+ porce marinovaného lososa)
155 K¢
(+ porce zauzeného pstruha)
175 K¢

Bazalkové risotto
se slavkami, mozzarella pénou a rajéatovym olejem

375 Ké

Domaci sépiové pappardelle
s krevetami, kaviarem, sklenénym Zloutkem
a fenyklovou beurre blanc

395 Ké

Burger
s marinovanym veprovym bokem, asijskou karotkou,
Jjarni cibulkou a steakovymi hranolky

345 Ké

Filet z prazmy kralovské
na krémovém bulguru s grepem, lardo slaninou
a ricotta espumou

545 K¢

Kachni prsa sous-vide
s hraskem, mandlovou kroketou, piklovanymi jablky
a levandulovou omackou

455 K¢

Hovézi svickova v listovém tésté
s portobello Zzampionem, bramborovou peénou, baby patizonem
a konakovou demi-glace

755 K¢

DEZERTY

Augustinianska jahoda
vanilkové sablé, jahodovy tartar, bezova ganache
a mdtovd zmrzlina

245 K¢

Kokosové tiramisu
s mango limetovym gelem, pitia colada espumou
a ananasovym sorbetem

215 K¢

Dezert
dle denni nabidky

175 K¢é

Variace zmrzlin a sorbeti
(bezova zmrzlina, tiestiovy a ananasovy sorbet)

165 K¢

S rd
selekce syrit s ovocnym chlebem, merurikovym dzemem,
fikovym chutney a kandovanymi orechy

245 K¢

Variace domacich pralinek a petits fours
mojito pralinka, orisSkovy nugat, malinové Zele,
mandle ve slaném karamelu

295 K¢é

MENU LIBRETO

Rulandské sedé 2022, Mokrusa
Hraskovo-matové gazpacho
s citrusovym krémem, kesu orisky a parmazanovym crumble
Verdicchio Castelli di Jesi 2022, Moncaro

Filet z prazmy kralovské
na krémovém bulguru s grepem, lardo slaninou
a ricotta espumou

Cabernet Sauvignon rosé 2022, Garcic

Augustinianska jahoda
vanilkové sablé, jahodovy tartar, bezova ganache
a matovad zmrzlina

890 K¢

MENU SYMFONIE

Chardonnay 2022, Benes

Tunak sashimi
s avokadovym krémem, mangem, bilou fedkvi
a kokosovou zmrzlinou

Sentieri Infiniti Primitivo Puglia 2021, San Giorgio

Kachni prsa sous-vide
s hraskem, mandlovou kroketou, piklovanymi jablky
a levandulovou omackou

Palava 2021, Gar¢éic

Kokosové tiramisu
s mango limetovym gelem, pina colada espumou
a ananasovym sorbetem

890 K¢é

Cena vinného parovant 285 K¢ pro 1 osobu.



