PREJEME VAM

AUGUSTINIANSKY DUM

dobrou chut

VSECHNY POKRMY OBSAHUJ{ ALERGENY.

INFORMACE O OBSAZENYCH ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA
NA VYZADAN{ ZAKAZNIKA.




PREDKRMY

Kralici terina

s fenyklovym salatkem, karotkovym krémem a hraskovymi lusky

255 K¢é

Gravlax z norského lososa

s ki*enovou pénou, ricotto-medovym krémem a citronovym curd

295 K¢

POLEVKY

Consommé z jarniho kuratka

s krupicovymi noky, brunoise zeleninou a masovou kroketou

165 K¢

Chirestovy krém
s houbami shimeji, liskovymi jadry a créme fraiche
165 K¢

HLAVNI CHODY

Jarni listovy salat
s kitepel¢im vejcem, chrestem, Fedkvickami,
pomerancovymi filety a matovo-jogurtovym dresinkem

245 K¢

(+ porce mozzarella syru)
135 K¢

(+ porce marinovaného lososa)
155 K¢

(+ porce rump steaku)
175 K¢

Risotto z mladych kopriv
s liskami a parmazdanem

375 K¢

Domaci ravioli
plnéné uzenym lososem s mascarpone,
wasabi glazé a koprovym olejem

375 Ké

Grilovany filet z morského vlka
s grenaillemi, brokolicovo-ancovickovym krémem,
bilym chrestem a sosem ze slavek

545 K¢

Jehnéci karé tazené v bilém viné
s tvarohovymi noky, medvédim éesnekem
a glazovanou jarni zeleninou

495 K¢

Teleci filet mignon
s bramborovymi perlami, divokou brokolici,
petrzelovym pyré a smrzovou demi-glace

755 K¢

DEZERTY

Augustianské vejce
v ¢okoladovém hnizdé s pomerancovym Zloutkem
a sladovou zmrzlinou

245 K¢
Eclair

s mango-maracuja krémem, kokosem a mango sorbetem
215 K¢

Denni dezert
nechejte se prekvapit nasimi kuchari

165 K¢
Syry
selekce syrit s domaci granolou a ovocnym chlebem
165 K¢

Variace zmrzlin a sorbeti
(sladova zmrzlina, smrkovy a rebarborouyj sorbet)

165 K¢

Variace domacich pralinek a petits fours
mojito pralinka, oriSkovy nugat, malinové Zelé, mandle
ve slaném karamelu (porce pro 2 osoby)

295 K¢é

MENU LIBRETO

Veltlinské zelené, Novyj Saldorf, Spalek
Chrestovy krém
s houbami shimeji, liskovymi jadry a créeme fraiche
Ryzlink vlassky, Pavlov, Ilias

Grilovany filet z morského vika
s grenaillemi, brokolicovo-ancovickovym krémem,
bilym chiestem a sosem ze slavek

Riesling, vyber z bobuli, Kurdéjov, Gurdau
Eclair
s mango-maracuja krémem, kokosem a mango sorbetem

890 K¢

MENU SYMFONIE

Sauvignon, Hustopece, Fabig
Kralidi terina
s fenyklovym salatkem, karotkovym krémem
a hraskovymi lusky
Pinot Noir, Cejkovice, Samsula
Jehnédi karé tazené v bilém viné
s tvarohovymi noky, medvédim cesnekem
a glazovanou jarni zeleninou

Lokus ¢erveny, Nemcicky, J. Stavek

Augustianské vejce
v ¢okoladovém hnizdeé s pomerancovym Zloutkem
a sladovou zmrzlinou

890 K¢

Cena vinného parovant 285 K¢ pro 1 osobu



